


MOV nasce da 
un’intuizione semplice ma 
potente: creare un luogo 
che unisse gusto, ricerca e 
convivialità.

Federico aveva in mente 
più di un bistrot, più di una gastronomia, più di 
un laboratorio. Voleva dare vita a un concept 
capace di raccontare un modo diverso di 
vivere il cibo: autentico, contemporaneo, 
esperienziale.
L’incontro con Andrea è stato decisivo: la 
visione di uno si è intrecciata 
con la sensibilità e il saper 
fare dell’altro. Insieme 
hanno trasformato un’idea 
in un percorso concreto, 
fatto di studio, prove, errori 
e nuove scoperte. 

Tutto è partito dal laboratorio, cuore 
creativo del progetto. È lì che sono nate le 
prime ricette, le prime preparazioni, i primi 
prodotti: dalla Vinegré, diventata icona del 
brand, fino ai piatti del bistrot e alle proposte 
di gastronomia.

Oggi MOV è questo: un 
ecosistema di esperienze, 
che porta avanti la stessa 
filosofia in forme diverse.

Un’idea che diventa ricerca.
Una ricerca che diventa gusto.
Un gusto che diventa esperienza.
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MOV è un mondo che nasce da un 
pensiero e prende forma attraverso la 
ricerca.
È un bistrot che accoglie e sorprende, 
una gastronomia che porta il gusto a 
casa, un laboratorio che trasforma le 
idee in prodotti unici.
In MOV, ogni dettaglio racconta 
un percorso: dall’intuizione alla 
sperimentazione, fino alla creazione di 
piatti, ricette e prodotti che uniscono 
tradizione e innovazione.
Non si tratta solo di cucinare o 
produrre: si tratta di dare vita a 
esperienze che restano, capaci di 
trasformare un momento quotidiano 
in qualcosa di speciale.

DOVE L’IDEA 
DIVENTA 
GUSTO
MOV è un mondo che nasce da un 
pensiero e prende forma attraverso la 
ricerca.
È un bistrot che accoglie e sorprende, 
una gastronomia che porta il gusto a 
casa, un laboratorio che trasforma le 
idee in prodotti unici.
In MOV, ogni dettaglio racconta 
un percorso: dall’intuizione alla 
sperimentazione, fino alla creazione di 
piatti, ricette e prodotti che uniscono 
tradizione e innovazione.
Non si tratta solo di cucinare o 
produrre: si tratta di dare vita a 
esperienze che restano, capaci di 
trasformare un momento quotidiano 
in qualcosa di speciale.
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L’ESPERIENZA 
DA VIVERE
È il palcoscenico del concept MOV: qui vivi ciò che nasce nel laboratorio, 
trasformato in emozioni, sapori e momenti da condividere.
MOV Bistrot è la forma più elegante della convivialità contemporanea.

ca
ta

lo
go

 -
 M

O
V 

G
as

tr
on

om
ia

04
 



L’ESPERIENZA 
CHE TI 
ACCOMPAGNA
MOV Gastronomia è la dimensione quotidiana del nostro 
brand. Qui le idee e la ricerca del MOV Laboratorio 
diventano piatti e preparazioni pensate per entrare nella 
vita di tutti i giorni, portando a casa la qualità e la cura che 
caratterizzano il bistrot.

Ricette fresche e stagionali trasformano l’esperienza MOV 
in un gesto semplice, autentico e contemporaneo.
Un modo per vivere il nostro gusto ovunque, con la stessa 
intensità e lo stesso carattere.
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IDEE CHE 
DIVENTANO
GUSTO
I prodotti MOV LAB nascono nel cuore del nostro laboratorio.
Ogni ricetta è pensata per incarnare il nostro concept: trasformare un’idea in un 
gusto autentico, da portare con sé e da condividere.

Ogni ricetta è pensata per incarnare il nostro concept: trasformare un’idea in un 
gusto autentico, da portare con sé e da condividere.
La Vinegré, icona della linea, è l’esempio perfetto di questo percorso: una 
ricetta di famiglia rivisitata e resa contemporanea, capace di unire memoria, 
semplicità e carattere.
Accanto a lei, giardiniere, sughi e conserve completano una collezione che 
racconta autenticità, stagionalità e qualità.
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INSALATA DI RISO 
CON VERDURE

INSALATA DI 
CEREALI CON 
VERDURE

PIATTI
UNICI

INGREDIENTI:
MIX DI CEREALI CON QUINOA 
[RISO PARBOILED INTEGRALE (56,00 %), GRANO DURO 
PRECOTTO (12,50 %), QUINOA (10,00 %), AVENA PRECOTTA 
(9,00 %), SEGALE (8,00 %), ORZO PRECOTTO (4,50 %)], 
ZUCCHINE, CAROTE CRUDE, FAGIOLINI FRESCHI CRUDI, 
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA, SALE MARINO FINO

INGREDIENTI:
RISO PARBOILED CRUDO, SOMBRERO BONDUELL, OLIO 
EVO, SALE IODATO, AROMI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P292 

180 gr

P272 

180 gr
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BOCCONCINI DI POLLO 
TANDOORI RISO E 
VERDURE

BOCCONCINI DI POLLO 
RISO VENERE E VERDURE

ORZO CON VITELLO 
PEPERONI E ZUCCHINE

INGREDIENTI:
PETTO DI POLLO, RISO INTEGRALE, ZUCCHINE, CAROTE, 
PEPERONI, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, SALE IODATO, 
AROMI.

INGREDIENTI:
PETTO DI POLLO, RISO INTEGRALE, ZUCCHINE, CAROTE, 
PEPERONI, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, SALE IODATO, 
AROMI.

INGREDIENTI:
NOCE DI VITELLO, ORZO, ZUCCHINE, PEPERONI, OLIO DI 
SEMI DI GIRASOLE, SALE IODATO, AROMI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P275 

250 gr

P169 

250 gr

P276 

250 gr
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QUINOA CON 
BACCHE DI GOJI E 
VERDURE

PAELLA 
SOLO 
PESCE

GAMBERI CON 
RISO E VERDURE 
IN AGRODOLCE

INGREDIENTI:
QUINOA, CAROTE, FAGIOLINI, PEPERONI, MAIS, PISELLI, 
CIPOLLA, ZUCCHINE, BACCHE DI GOJI

INGREDIENTI:
RISO INTEGRALE, CODE DI GAMBERO (PLEOTICUS 
MUELLERI, CONSERVANTE: METABISOLFITO DI POTASSIO), 
ZUCCHINE, PEPERONI ROSSI E GIALLI, CAROTE, SALE 
IODATO, OLIO EVO, ACETO DI VINO BIANCO, PEPE NERO, 
ACQUA, COCCO.

INGREDIENTI:
COCKTAIL DI MARE, RISO PARBOILED CRUDO, PASSATA 
DI POMODORO, PISELLI SURGELATI, MAZZANCOLLE 
TROPICALI (PENAEUS VANNAMEI / LITOPENAEUS 
VANNAMEI), PEPERONI ROSSI E GIALLI, OLIO DI SEMI 
DI GIRASOLE, CIPOLLE CRUDE, VINO BIANCO, AGLIO, 
SALE IODATO, CURCUMA, PEPERONCINO MACINATO, 
ZAFFERANO IN POLVERE.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P274 

180 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P187 

250 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P114 

250 gr
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BACCALA’ 
MANTECATO

INSALATA RUSSA

ANTIPASTI

INGREDIENTI:
PEPE NERO, MAIONESE, CAROTE CRUDE, PISELLI 
SURGELATI, PATATE CRUDE, SALE MARINO FINO, SALSA DI 
SOIA.

INGREDIENTI:
STOCCAFISSO COTTO (PESCE GADUS MORHUA), OLIO DI 
SEMI DI GIRASOLE, ACQUA, SALE.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P156 

250 gr

P281 

120 gr
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GAMBERONI ALLA 
CATALANA

GAMBERONI IN 
SAOR

DENTICE 
MANTECATO
INGREDIENTI:
MAIONESE (OLI VEGETALI, ACQUA, UOVA PASTORIZZATE 
CON TUORLO D’UOVO PASTORIZZATO, ACETO DI VINO, 
AMIDO MODIFICATO DI MAIS, SALE, ZUCCHERO, AMIDO 
DI MAIS, SUCCO DI LIMONE, ADDENSANTE: GOMMA 
DI XANTHAN, CONSERVANTE: SORBATO DI POTASSIO, 
ACIDIFICANTE: ACIDO CITRICO, ANTIOSSIDANTE: E385, 
AROMI, COLORANTI: ESTRATTO DI PAPRIKA, LUTEINA), 
MERLUZZO, DENTICE.

INGREDIENTI:
CODE DI GAMBERO, CIPOLLA, ZUCCHINE, CAROTE, 
CIPOLLA, OLIO EVO, SALE IODATO, AROMI 
NATURALI(PREZZEMOLO, BASILICO) SOLFITI.

INGREDIENTI:
MAZZANCOLLE FRITTE (MAZZANCOLLE TROPICALI, 
CONSERVANTE: E223 METABISOLFITO DI SODIO, 
ANTIOSSIDANTE, E330, FARNIA DI FRUMENTO, OLIO DI 
SEMI DI GIRASOLE), CIPOLLE, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, 
ACETO DI VINO (CONTIENE SOLFITI) ZUCCHERO, SALE, 
AROMI (SALE, AROMI NATURALI, ACETO POLVERE) PEPE.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P301 

150 gr

P250 

150 gr

P142 

120 gr
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CREMA DI 
ASPARAGI

ZUPPA DI CIPOLLE

INGREDIENTI:
CIPOLLA BIANCA, OLIO DI GIRASOLE, BURRO, SALE 
IODATO, PEPE NERO, AROMI NATURALI.

INGREDIENTI:
ASPARAGI BIANCHI E VERDI, CPOLLA, SALE IODATO, OLIO 
DI GIRASOLE, ACETO DI VINO.

ZUPPE E 
CREME

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P201 

400 gr

P200 

400 gr
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CREMA DI 
FUNGHI

CREMA DI ZUCCA
INGREDIENTI:
POLPA DI ZUCCA, CPOLLA, SALE IODATO, OLIO DI 
GIRASOLE, ACETO DI VINO.

INGREDIENTI:
FUNGHI MISTI CON PORCINI, CPOLLA, SALE IODATO, OLIO 
DI GIRASOLE, ACETO DI VINO.

ZUPPA DI FAGIOLI
INGREDIENTI:
FAGIOLI SECCHI BORLOTTI, CIPOLLA, SEDANO, SALE 
IODATO, OLIO DI GIRASOLE, AROMI NATURALI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P302 

400 gr

P197 

400 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P193 

400 gr
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PACCHERI

TAGLIATELLE

PASTA 
FRESCA

INGREDIENTI:
MISTO D’UOVO, SEMOLA DI GRANO DURO RIMACINATA, 
FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”

INGREDIENTI:
MISTO D’UOVO, SEMOLA DI GRANO DURO RIMACINATA, 
FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”

COD. ART. 
PESO

COD. ART. 
PESO

P2891 

250 gr / 500 gr

P283 

250 gr / 500 gr
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TAGLIOLINI

SPAGHETTI ALLA 
CHITARRA

SEDANINI
INGREDIENTI:
MISTO D’UOVO, SEMOLA DI GRANO DURO RIMACINATA, 
FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”

INGREDIENTI:
MISTO D’UOVO, SEMOLA DI GRANO DURO RIMACINATA, 
FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”

INGREDIENTI:
MISTO D’UOVO, SEMOLA DI GRANO DURO RIMACINATA, 
FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”

COD. ART. 
PESO

COD. ART. 
PESO

COD. ART. 
PESO

P303 

250 gr / 500 gr

P284 

250 gr / 500 gr

P285 

250 gr / 500 gr
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RAGÙ BIANCO DI 
POLLO

RAGÙ DI CARNE 
ALLA BOLOGNESE

SALSE PER 
PRIMI PIATTI

INGREDIENTI:
CARNE FRESCA MISTA, POMODORO IN PEZZI 70%, 
ACQUA, OLIO DI GIRASOLE, VINO BIANCO, CIPOLLA 
BIANCA, SALE, PEPE NERO, PASSATA DI POMODORO, 
REGOLATORE DI ACIDITÀ: ACIDO CITRICO.

INGREDIENTI:
PETTO DI POLLO, VINO BIANCO, CAROTE, CIPOLLE CRUDE, 
SEDANO, SALE IODATO, AROMI, PEPE NERO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P184 

250 gr

P153 

250 gr
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RAGÙ DI 
CINGHIALE

PANNA E 
PROSCIUTTO 
FRIULANO

RAGÙ 
D’ANATRA
INGREDIENTI:
ANATRA MACINATA, CAROTE, CIPOLLE CRUDE, PASSATA DI 
POMODORO, VINO BIANCO, SALE IODATO, AROMI, PEPE 
NERO.

INGREDIENTI:
CARNE DI CINGHIALE CONGELATA, POMODORO IN PEZZI 
70%, VINO BIANCO, CIPOLLA BIANCA, CAROTE, SEDANO, 
PEPE NERO, AROMI, PASSATA DI POMODORO, SALE, 
REGOLATORE DI ACIDITÀ: ACIDO CITRICO.

INGREDIENTI:
PANNA PASTORIZZATA, PROSCIUTTO CRUDO, 
SALE IODATO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P185 

250 gr

P151 

250 gr

P154 

250 gr
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PORCINI E 
POMODORO

RAGÙ SENZA CARNE 
(MELANZANE)
INGREDIENTI:
POMODORO IN PEZZI 70%, MELANZANE, OLIO DI SEMI 
DI GIRASOLE, CIPOLLA BIANCA, VINO BIANCO, SALE, 
AGLIO, PEPE NERO, ORIGANO SECCO MACINATO, FILI DI 
PEPERONCINO, PASSATA DI POMODORO, REGOLATORE DI 
ACIDITÀ: ACIDO CITRICO.

INGREDIENTI:
FUNGHI MISTI CON PORCINI, POMODORO,OLIO DI 
GIRASOLE, SALE IODATO, PEPE NERO, VINO BIANCO, 
AROMI NATURALI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P192 

250 gr

P279 

250 gr
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SUGO ALLA 
PESCATORA
INGREDIENTI:
POLPA DI POMODORO [POLPA DI POMODORO (70,00 %), 
PASSATA DI POMODORO, SALE, CORRETTORE DI ACIDITÀ 
[ACIDO CITRICO]], COZZE, VONGOLE, GAMBERI SGUSCIATI 
SURGELATI, CALAMARI PULITI [CALAMARO (UROTEUTHIS 
CHINENSIS), ACQUA, SALE, ANTIOSSIDANTE [ACIDO 
CITRICO]], VINO BIANCO, OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA, 
PREZZEMOLO, SALE MARINO FINO, AGLIO, PEPE NERO, 
PEPERONCINO MACINATO.

SALSE PER 
PRIMI PIATTI
DI PESCE

RAGÙ DI BRANZINO 
E ORATA CON 
POMODORO
INGREDIENTI:
BRANZINO, ORATA, OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA, SALE, 
PEPE, VINO BIANCO, AROMI NATURALI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P186

250 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P190 

250 gr
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LASAGNE

ASPARAGI

ZUCCA E 
RADICCHIO
INGREDIENTI:
LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, SEMOLA DI GRANO 
DURO, RADICCHIO ROSSO TREVISO TARDIVO, ZUCCA 
GIALLA, UOVA, ACQUA, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, 
GRANA PADANO, FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”, 
SALE IODATO, PEPE NERO, NOCE MOSCATA, SALVIA, 
ROSMARINO.

INGREDIENTI:
UOVA, FARINA 00, LATTE, BURRO, GRANA, ASPARAGI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P212 

250 gr

P296 

250 gr
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RADICCHIO 
ROSSO
INGREDIENTI:
UOVA, FARINA 00, LATTE, BURRO, GRANA, RADICCHIO 
ROSSO.

VERDURE MISTE 
GLUTEN FREE

VERDURE
INGREDIENTI:
BESCIAMELLA: LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, FARINA 
DI GRANO TENERO TIPO “00”, BURRO, SALE MARINO FINO, 
PEPE NERO, NOCE MOSCATA POLVERE - RAGÙ DI VERDURE: 
CAROTE CRUDE, ZUCCHINE, MELANZANE, PEPERONI 
ROSSI E GIALLI, POMODORINI [POMODORINI, SUCCO 
DI POMODORO], CIPOLLA BIANCA, SALE MARINO FINO, 
BASILICO, PEPE NERO, AGLIO - PASTA FRESCA E FINITURA: 
SFOGLIA DA LASAGNA PRECOTTA PASTA FRESCA ALL’UOVO 
[PASTA ALL’UOVO [SEMOLA DI GRANO DURO, UOVA (18,50 
%), ACQUA], ACQUA], GRANA PADANO [LATTE, SALE, 
CAGLIO, CONSERVANTE [LISOZIMA DA UOVO]]

INGREDIENTI:
BESCIAMELLA: LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, 
FARINA DI MAIS E RISO, BURRO, SALE MARINO FINO, PEPE 
NERO, NOCE MOSCATA POLVERE, RAGÙ DI VERDURE: 
CAROTE CRUDE, ZUCCHINE, MELANZANE, PEPERONI ROSSI 
E GIALLI, POMODORINI SUCCO DI POMODORO, CIPOLLA 
BIANCA, SALE MARINO FINO, BASILICO, PEPE NERO, AGLIO - 
PASTA FRESCA E FINITURA: SFOGLIA DA LASAGNA PRECOTTA 
PASTA FRESCA ALL’UOVO [FARINA DI RISO, MAIS, UOVA 
(18,50 %), ACQUA], GRANA PADANO [LATTE, SALE, CAGLIO, 
CONSERVANTE [LISOZIMA DA UOVO]]

COD. ART. 
PESO MEDIO

P202 

250 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P294 

250 gr

P208 

250 gr
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PARMIGIANA DI 
MELANZANE
INGREDIENTI:
MELANZANE FRITTE 65% (FARINA DI GRANO TENERO, SALE), 
SALSA DI POMODORO 28% [POMODORO, CIPOLLA, OLIO DI 
SEMI DI GIR., SEDANO, CAROTE, BASILICO, SALE, PREPARATO 
PER BRODO], PAN GRATTATO (FARINA GRANO TENERO, 
ILEVITO DI BIRRA, SALE), MOZZARELLA (LATTE, SALE, CAGLIO, 
ACIDO CITRICO), EDAMER (LATTE, SALE, FERMENTI, CAGLIO), 
GRANA P. (LATTE, SALE, CAGLIO, LISOZIMA (PROTEINA 
DELL’UOVO), OLIO SEMI DI GIR., ORIGANO, BASILICO, SALE. 
CORRETTORE D’ACIDITA’: BICARBONATO DI SODIO.]

COD. ART. 
PESO MEDIO

L165 

250 gr
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LASAGNE DI 
CARNE

BOLOGNESE 
GLUTEN FREE
INGREDIENTI:
PASTA FRESCA ALL’UOVO (FARINA DI RISO E MAIS, UOVA 
18,5%, ACQUA), RAGÙ (SALSA DI POMODORO (POLPA 
DI POMODORO 70%, PASSATA DI POMODORO, SALE, 
REGOLATORE DI ACIDITÀ: ACIDO CITRICO), CARNE MACINATA, 
CIPOLLA, VINO ROSSO( MOSTO D’UVA, SOLFITI), SALE, 
PEPE, ACQUA, OLIO DI GIRASOLE), BESCIAMELLA (LATTE, 
BURRO, FARINA DI GRANO TENERO, SALE,) FARINA MAIS , 
GRANA PADANO DOP (LATTE, SALE, CAGLIO, CONSERVANTE 
LISOZIMA DA UOVO), OLIO, SALE, NOCE MOSCATA.

BOLOGNESE
INGREDIENTI:
PASTA FRESCA ALL’UOVO (FARINA DI GRANO DURO, 
UOVA 18,5%, ACQUA), RAGÙ (SALSA DI POMODORO 
(POLPA DI POMODORO 70%, PASSATA DI POMODORO, 
SALE, REGOLATORE DI ACIDITÀ: ACIDO CITRICO), CARNE 
MACINATA, CIPOLLA, VINO ROSSO( MOSTO D’UVA, 
SOLFITI), SALE, PEPE, ACQUA, OLIO DI GIRASOLE), 
BESCIAMELLA (LATTE, BURRO, FARINA DI GRANO TENERO, 
SALE,) FARINA DI GRANO TENERO, GRANA PADANO 
DOP (LATTE, SALE, CAGLIO, CONSERVANTE LISOZIMA DA 
UOVO), OLIO, SALE, NOCE MOSCATA.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P293 

250 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P105 

250 gr
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LASAGNE DI 
PESCE

SALMONE E 
ZUCCHINE

GAMBERI E 
ZUCCHINE

INGREDIENTI:
LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, SEMOLA DI 
GRANO DURO, SALMONE AFFUMICATO, UOVA, FARINA 
DI GRANO TENERO TIPO “00”, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, 
FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO DOP GRATTUGIATO, 
SALE IODATO.

INGREDIENTI:
GAMBERI, BESCIAMELLA,ZUCCHINE, OLIO DI GIRASOLE, 
UOVA, FARINA 00, SALE IODATO, PEPE

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P210 

250 gr

P277 

250 gr

ca
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PARMIGIANA DI 
ZUCCHINE VEGANA
INGREDIENTI:
ZUCCHINE, PREPARAZIONE ALIMENTARE A BASE DI OLIO 
DI COCCO (ACQUA, OLIO DI COCCO, AMIDO, AMIDO 
MODIFICATO, SALE MARINO, ESTRATTO DI FRUTTI DEL 
SORBO DEGLI UCCELLATORI, AROMI, CORRETTORE DI 
ACIDITÀ: ACIDO CITRICO, ESTRATTO D’OLIVA, VITAMINA 
B12, B-CAROTENE), SALSA DI POMODORO (POMODORO IN 
PEZZI 70%, PASSATA DI POMODORO, SALE, REGOLATORE 
DI ACIDITÀ: ACIDO CITRICO), OLIO EVO, SALE IODATO.

LASAGNE 
VEGAN

COD. ART. 
PESO MEDIO

P192 

250 gr
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RICOTTA E 
SPINACI

RADICCHIO E NOCI

CRESPELLE

INGREDIENTI:
CRESPELLA: LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, FARINA 
DI GRANO TENERO TIPO “00”, UOVA, BURRO, SALE 
MARINO FINO - FARCIA: RICOTTA VACCINA [SIERO DI LATTE 
VACCINO, LATTE VACCINO, SALE], , CIPOLLA BIANCA, 
RADICCHIO ROSSO, SALE MARINO FINO, PEPE NERO, AGLIO, 
PREZZEMOLO - BESCIAMELLA PER GRATINARE: LATTE 
FRESCO PASTORIZZATO INTERO, FORMAGGIO PARMIGIANO 
REGGIANO DOP GRATTUGIATO [LATTE (98,40 %), SALE (1,60 
%), CAGLIO], BURRO, FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”, 
SALE MARINO FINO, PEPE NERO, NOCE MOSCATA POLVERE, 
FRUTTA A GUSCIO.

INGREDIENTI:
LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, CRESPELLA (LATTE 
FRESCO PASTORIZZATO INTERO, FARINA DI GRANO 
TENERO TIPO “00”, UOVA, BURRO, SALE IODATO), SPINACI 
GELO, GRANA PADANO, FARINA DI GRANO TENERO TIPO 
“00”, BURRO, FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO DOP 
GRATTUGIATO, SALE IODATO, PEPE NERO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P217 

180 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P214 

180 gr
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PORCINI E PROSCIUTTO 
COTTO ALLA BRACE

FUNGHI MISTI

CARCIOFI E SPECK

INGREDIENTI:
LATTE, UOVA, FARINA, PORCINI, PROSCIUTTO COTTO, 
SALE IODATO E AROMI NATURALI

INGREDIENTI:
CRESPELLA: LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, 
FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”, UOVA, BURRO, 
SALE MARINO FINO - FARCIA: RICOTTA VACCINA [SIERO 
DI LATTE VACCINO, LATTE VACCINO, SALE],FUNGHI MISTI, 
SALE MARINO FINO, PEPE NERO, AGLIO, PREZZEMOLO 
- BESCIAMELLA PER GRATINARE: LATTE FRESCO 
PASTORIZZATO INTERO, FORMAGGIO PARMIGIANO 
REGGIANO DOP GRATTUGIATO [LATTE (98,40 %), SALE 
(1,60 %), CAGLIO], BURRO, FARINA DI GRANO TENERO 
TIPO “00”, SALE MARINO FINO, PEPE NERO, NOCE 
MOSCATA POLVERE.

INGREDIENTI:
CRESPELLA: LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, 
FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”, UOVA, BURRO, 
SALE MARINO FINO - FARCIA: RICOTTA VACCINA [SIERO 
DI LATTE VACCINO, LATTE VACCINO, SALE], CARCIOFI, 
SPECK AFFUMICATO , CIPOLLA BIANCA, SALE MARINO 
FINO, PEPE NERO, AGLIO, PREZZEMOLO - BESCIAMELLA 
PER GRATINARE: LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, 
FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO DOP GRATTUGIATO 
[LATTE (98,40 %), SALE (1,60 %), CAGLIO], BURRO, FARINA 
DI GRANO TENERO TIPO “00”, SALE MARINO FINO, PEPE 
NERO, NOCE MOSCATA POLVERE.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P257 

250 gr

P220 

250 gr

P218 

250 gr

ca
ta

lo
go

 -
 M

O
V 

G
as

tr
on

om
ia

28
- 

 C
re

sp
el

le



ZUCCA E MONTASIO
INGREDIENTI:
CRESPELLA: LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, FARINA 
DI GRANO TENERO TIPO “00”, UOVA, BURRO, SALE MARINO 
IODATO FINO, ZUCCA, - BESCIAMELLA AL MONTASIO: LATTE 
FRESCO PASTORIZZATO INTERO, FORMAGGIO SEMIDURO 
[LATTE, SALE, CAGLIO, CONSERVANTE [LISOZIMA PROTEINA 
DELL’UOVO E1105], CROSTA NON EDIBILE],, SALE, AMIDI 
NATIVI, AROMI NATURALI, DESTROSIO, AGENTE GELIFICANTE 
[CARRAGENINA], ANTIOSSIDANTE [E301], CONSERVANTE 
[E250], ], FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”, BURRO, SALE 
MARINO FINO, PEPE NERO, NOCE MOSCATA POLVERE.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P219 

250 gr

ca
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lo
go

 -
 M

O
V 

G
as

tr
on

om
ia

29
 

- 
 C

re
sp

el
le



FRUTTI DI MARE
INGREDIENTI:
CRESPELLA: LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, 
FARINA DI GRANO TENERO TIPO “00”, UOVA, BURRO, 
SALE MARINO FINO - FARCIA: RICOTTA VACCINA 
[SIERO DI LATTE VACCINO, LATTE VACCINO, SALE], 
COZZE,VONGOLE,CALAMARI,SEPPIE,POLIPO, SALE MARINO 
FINO, PEPE NERO, AGLIO, PREZZEMOLO - BESCIAMELLA 
PER GRATINARE: LATTE FRESCO PASTORIZZATO INTERO, 
FORMAGGIO PARMIGIANO REGGIANO DOP GRATTUGIATO 
[LATTE (98,40 %), SALE (1,60 %), CAGLIO], BURRO, FARINA 
DI GRANO TENERO TIPO “00”, SALE MARINO FINO, PEPE 
NERO, NOCE MOSCATA POLVERE.

CRESPELLE 
DI PESCE

COD. ART. 
PESO MEDIO

P223 

250 gr

ca
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MEZZO 
GALLETTO
INGREDIENTI:
GALLETTO, SALE, PEPE, AROMI NATURALI.

MEZZO GALLETTO 
GRIGLIATO AL BBQ

SECONDI DI 
POLLO

INGREDIENTI:
GALLETTO, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, AROMI, SALE 
IODATO, PEPE NERO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P176 

250 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P150 

250 gr
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TAGLIATA DI POLLO 
AL NATURALE

TAGLIATA DI 
POLLO CURCUMA 
E CURRY

SOVRACOSCIA 
CON MANDORLE, 
PISTACCHI E 
LIMONE
INGREDIENTI:
SOVRACOSCIA DI POLLO, MANDORLE SENZA PELLE, 
PISTACCHI IN GRANELLA, LIMONE CANDITO, SALE IODATO, 
PEPE NERO, AROMI.

INGREDIENTI:
PETTO DI POLLO, OLIO EVO, VINEGRE’ MOV, SALE IODATO, 
AROMI, PEPE NERO.

INGREDIENTI:
PETTO DI POLLO, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, 
SALE IODATO, AROMI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P174 

200 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P157 

200 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P162 

200 gr
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TAGLIATA DI 
POLLO ALLA 
VINEGRÈ MOV

TAGLIATA DI POLLO 
ALLA PAPRIKA FORTE 
E AFFUMICATA
INGREDIENTI:
PETTO DI POLLO, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, SALE IODATO, 
PEPE NERO, PAPRIKA FORTE, AROMI

INGREDIENTI:
PETTO DI POLLO, OLIO EVO, VINEGRE’ MOV, SALE IODATO, 
AROMI, PEPE NERO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P163 

200 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P258 

200 gr
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SPEZZATINO DI 
VITELLO

VITELLO 
TONNATO

SECONDI DI 
CARNE

INGREDIENTI:
SCAMONE DI VITELLO, MAIONESE, TONNO SOTT’OLIO, 
CAPPERI AL SALE [CAPPERI (70%), SALE], VINO 
BIANCO, ACCIUGHE [FILETTI DI ACCIUGHE (ENGRAULIS 
ENCRASICOLUS), OLIO DI SEMI DI GIRASOLE , SALE]

INGREDIENTI:
POLPA DI VITELLO, CIPOLLA BIANCA, VINO BIANCO, SALE 
IODATO, AROMI NATURALI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P244 

220 gr

P259 

180 gr

ca
ta

lo
go

 -
 M

O
V 

G
as

tr
on

om
ia

34
- 

 S
ec

on
di

 d
i c

ar
ne



ARROSTO DI TACCHINO

ARROSTO DI VITELLO

MANZO ALL’INGLESE

INGREDIENTI:
PETTO DI TACCHINO, CAROTE, CIPOLLE CRUDE, SALE 
IODATO, ROSMARINO, PEPE NERO, VINO BIANCO.

INGREDIENTI:
POLPA DI VITELLO, CAROTE, CIPOLLA, SALE IODATO, PEPE 
NERO,VINO BIANCO, AROMI NATURALI

INGREDIENTI:
SOTTO FESA DI MANZO, VINO BIANCO, SENAPE, SALE 
IODATO, PEPE NERO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P261 

200 gr

P262 

200 gr

P260 

180 gr
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SPEZZATINO DI 
CINGHIALE

POLPETTE AL 
SUGO

GUANCETTE DI 
MAIALE BRASATE
INGREDIENTI:
GUANCETTE DI MAIALE, VINO ROSSO, CIPOLLA BIANCA, 
CAROTE, SALE IODATO, PEPE NERO, AROMI.

INGREDIENTI:
POLPA DI CINGHIALE, VINO ROSSO, CAROTE, CIPOLLE, 
SEDANO, SALE IODATO, PEPE, AROMI NATURALI, OLIO DI 
GIRASOLE, POMODORO.

INGREDIENTI:
POLPETTE DI BOVINO (CARNE DI BOVINO 89%, ACQUA, 
AMIDO DI PATATE, AROMI, SALE, FIBRA VEGETALE DA 
PISELLO, ANTIOSSIDANTE: ASCORBATO DI SODIO), SALSA 
DI POMODORO (POMODORO IN PEZZI 70%, PASSATA 
DI POMODORO, SALE, REGOLATORE DI ACIDITÀ: ACIDO 
CITRICO), CIPOLLA BIANCA, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, 
SALE IODATO, PEPE NERO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P264 

250 gr

P108 

250 gr

P147 

250 gr
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HAMBURGER DI 
SORANA
INGREDIENTI:
HAMBURGER DI SCOTTONA, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, 
SALE IODATO.

HAMBURGER DI 
TACCHINO

HAMBURGER

INGREDIENTI:
FESA DI TACCHINO, SUINO 20%, CIPOLLA, SALE IODATO, 
AROMI NATURALI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P298 

200 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P239 

200 gr
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HAMBURGER 
VEGANO
INGREDIENTI:
BURGER VEGANO OROGEL, OLIO EVO, SALE IODATO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P263 

250 gr

ca
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FILETTO DI 
BRANZINO ALLA 
GRIGLIA
INGREDIENTI:
FILETTO DI BRANZINO OLIO DI SEMI GIRASOLE, 
SALE IODATO

FILETTO DI 
BRANZINO AGLI 
AGRUMI

SECONDI DI 
PESCE

INGREDIENTI:
FILETTI DI BRANZINO SURGELATI IQF, OLIO EVO, LIMONE IN 
POLVERE, ARANCIO IN POLVERE, SALE IODATO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P297 

120 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P165 

140 gr
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FILETTO DI ORATA 
TIMO, LIMONE E OLIVE

FILETTO DI PESCE 
PERSICO POMODORI 
SECCHI E BASILICO

FILETTO DI ORATA 
ALLA GRIGLIA
INGREDIENTI:
FILETTO DI ORATA, OLIO DI SEMI GIRASOLE, SALE IODATO.

INGREDIENTI:
FILETTO DI ORATA, OLIVE NERE, OLIO EVO, SALE IODATO, 
AROMI.

INGREDIENTI:
FILETTO DI PERSICO GELO, POMODORI SECCHI, OLIO EVO, 
SALE IODATO, AROMI.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P166 

140 gr

P167 

150 gr

P304 

200 gr
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SEPPIE ALLA 
VENETA

PIOVRA AL 
ROSMARINO

PESCE SPADA LIME E 
MENTA

INGREDIENTI:
PIOVRA DEL MEDITERRANEO, OLIO EVO, SALE IODATO, 
ROSMARINO.

INGREDIENTI:
SEPPIE DEL MEDITERRANEO, POMODORO, PISELLI, 
SALE IODATO, CIPOLLA, AGLIO, VINO BIANCO, AROMI 
NATURALI, OLIO DI GIRASOLE.

INGREDIENTI:
PESCE SPADA, SALE IODATO, LIME, MENTA, OLIO EVO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P146  

180 gr

P299 

200 gr

P266 

150 gr

ca
ta

lo
go

 -
 M

O
V 

G
as

tr
on

om
ia

41
 

- 
 S

ec
on

di
 d

i p
es

ce



TROTA SALMONATA 
AL LIMONE

BACCALA’ ALLA 
VECIA MANIERA

SALMONE AL PEPE 
ROSA
INGREDIENTI:
FILETTO DI SALMONE, SALE IODATO, OLIO DI GIRASOLE, 
AROMI NATURALI(PREZZEMOLO), PEPE ROSA 
LIOFILIZZATO.

INGREDIENTI:
TROTA SALMONATA, OLIO EVO, SALE AGLIO, PREZZEMOLO.

INGREDIENTI:
MERLUZZO O NASELLO, BACCALÀ AMMOLLATO, CIPOLLA 
BIANCA, ACCIUGHE [FILETTI DI ACCIUGHE (ENGRAULIS 
ENCRASICOLUS), OLIO DI SEMI DI GIRASOLE , SALE], LATTE 
DI VACCA PASTORIZZATO INTERO, SALE MARINO FINO, 
PEPE NERO, VINO BIANCO, AMIDO DI MAIS.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P268 

170 gr

P140 

200 gr

P267 

180 gr
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PATATE AL 
FORNO
INGREDIENTI:
PATATE CRUDE, OLIO DI SEMI DI GIRASOLE, SALE IODATO, 
AROMI.

PATATE 
TIROLESI - ROSTI

CONTORNI

INGREDIENTI:
PATATE CRUDE, SALE, PEPE, OLIO DI GIRASOLE, SPECK, 
CIPOLLA.

COD. ART. 
PESO MEDIO

P227 

200 gr

COD. ART. 
PESO MEDIO

P230 

200 gr
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CAPONATA DI 
VERDURE

TRIS DI VERDURE 
GRILL SPADELLATE

PURE’ DI PATATE
INGREDIENTI:
PATATE CRUDE, SALE, PEPE, BURRO, LATTE.

INGREDIENTI:
ZUCCHINE, MELANZANE, CAROTE, PEPERONI, SALE 
IODATO, OLIO DI GIRASOLE, AROMI NATURALI.

INGREDIENTI:
TRIS DI VERDURE GRILL (MELANZANE, ZUCCHINE, 
PEPERONI), OLIO EVO, SALE IODATO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P252 

250 gr

P269 

200 gr

P232 

200 gr
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ZUCCHINE 
SPADELLATE

TORTINO ERBE 
MEDITERRANEE

ERBETTE/SPINACI 
SALTATE

INGREDIENTI:
PATATE, LATTE, OLIO DI GIRASOLE, OLIO DI PALMA, SALE, 
AGLIO, SPEZIE.

INGREDIENTI:
ZUCCHINE, SALE IODATO, OLIO DI GIRASOLE.

INGREDIENTI:
SPINACI/ERBETTE, OLIO DI GIRASOLE, SALE, AROMI 
NATURALI.

- 
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on
to

rn
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COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P253  

200 gr

P270 

200 gr

P255 

200 gr
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PATATE AL 
LATTE

BROCCOLI SALTATI

TEGOLINE 
SPADELLATE
INGREDIENTI:
FAGIOLINI, SALE IODATO, OLIO EVO.

INGREDIENTI:
PATATE CRUDE, SALE, PEPE, OLIO DI GIRASOLE, LATTE 
INTERO, AROMI.

INGREDIENTI:
BROCCOLI BONDUELLE, OLIO EVO, SALE IODATO.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P146 

200 gr

P286 

200 gr

P271 

200 gr
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PEPERONI 
SPADELLATI

POLENTA GIALLA
INGREDIENTI:
ACQUA, FARINA DI MAIS, SALE IODATO, OLIO DI GIRASOLI.

INGREDIENTI:
PEPERONI, SALE, OLIO EXTRA VERGINE.

COD. ART. 
PESO MEDIO

COD. ART. 
PESO MEDIO

P300 

200 gr

P278 

200 gr

ca
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THANKS TO

ALF MOV Srl
Viale Repubblica, 74, 33077 Sacile PN
0434 313910
mov.food

Follow us: 
@mov.gastronomia
@mov_bistrot
@mov.lab_

CONCEPT •  ART DIRECTION •  GRAFICA 
PRORA SRL

PHOTOS
LEONARDO FABRIS & 
FRANCESCO DEL ZOTTO 
PER DUE PIANI

PRODOTTI STAGIONALI: non sempre disponibili

Tutti i prezzi inseriti all’interno di questo documento sono 
IVA inclusa. 

Le immagini stampate non riproducono perfettamente 
i colori e i toni dei nostri prodotti. L’azienda si riserva 
di apportare tutte le modifiche ritenute necessarie al 
continuo miglioramento e rinnovamento dei prodotti.
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