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idea — ricerca — gusto
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MOV nasce da
un’intuizione semplice ma
potente: creare un luogo
che unisse gusto, ricerca e
convivialita.

Federico aveva in mente

piu diun bistrot, piu diuna gastronomia, piu di
un laboratorio. Voleva dare vita a un concept
capace di raccontare un modo diverso di
vivere il cibo: autentico, contemporaneo,
esperienziale.

lincontro con Andrea ¢& stato decisivo: la
visionediunosiéintrecciata
con la sensibilita e il saper
fare  dell'altro.  Insieme
hanno trasformato un’idea
in un percorso concreto,
fatto di studio, prove, errori
e nuove scoperte.

Tutto & partito dal laboratorio, cuore
creativo del progetto. E i che sono nate le
prime ricette, le prime preparazioni, i primi
prodotti: dalla Vinegré, diventata icona del
brand, fino ai piatti del bistrot e alle proposte
di gastronomia.

Oggi MOV é questo: un
ecosistema di esperienze,
che porta avanti la stessa
filosofia in forme diverse.

Un’idea che diventa ricerca.
Una ricerca che diventa gusto.
Un gusto che diventa esperienza.
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idea — ricerca

DOVE L1DEA

DIVENTA
GUSTO

MQV & un mondo che nasce da un
pensiero e prende forma attraverso la

ricerca.

E un bistrot che accoglie e sorprende,
una gastronomia che porta il gusto a
casa, un laboratorio che trasforma le
idee in prodotti unici.

In MOV, ogni dettaglio racconta

un percorso: dall'intuizione alla
sperimentazione, fino alla creazione di
piatti, ricette e prodotti che uniscono
tradizione e innovazione.

Non si tratta solo di cucinare o
produrre: si tratta di dare vita a
esperienze che restano, capaci di
trasformare un momento quotidiano
in qualcosa di speciale.

bistrot—cocktails

MOV

— gastronomia —
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MOV Gastronomia ¢ la dimensione quotidiana del nostro
brand. Qui le idee e la ricerca del MOV Laboratorio
diventano piatti e preparazioni pensate per entrare nella
vita di tutti i giorni, portando a casa la qualita e la cura che
caratterizzano il bistrot.
Ricette fresche e stagionali trasformano l'esperienza MOV
in un gesto semplice, autentico e contemporaneo.
Un modo per vivere il nostro gusto ovunque, con la stessa
intensita e lo stesso carattere.
bistrot—cocktails
E il palcoscenico del concept MOV: qui vivi cio che nasce nel laboratorio,
trasformato in emozioni, sapori e momenti da condividere.
MQV Bistrot ¢ la forma piu elegante della convivialitd contemporanea. 3
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Ogni ricetta € pensata per incarnare il nostro concept: trasformare un’idea in un
gusto autentico, da portare con sé e da condividere.

La Vinegré, icona della linea, & I'esempio perfetto di questo percorso: una
ricetta di famiglia rivisitata e resa contemporanea, capace di unire memoria,
semplicita e carattere.

Accanto a lei, giardiniere, sughi e conserve completano una collezione che
racconta autenticitd, stagionalitd e qualita.

MOV

lab

IDEE CHE
DIVENTANO
GUSTO

| prodotti MOV LAB nascono nel cuore del nostro laboratorio.

Ogni ricetta & pensata per incarnare il nostro concept: trasformare un‘idea in un
0 . . -
©  gusto autentico, da portare con sé e da condividere.
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Vinegré

MOV
VINEGRE

Vinegré nasce da una ricetta di famiglia, tramandata con cura e reinterpretata
nel MOV Laboratorio.

Un percorso che unisce memoria e ricerca, tradizione e innovazione.

Da quell'intuizione € nato un condimento essenziale, pulito e contemporaneo:
I'icona che meglio rappresenta la filosofia MOV.
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‘ storia della nostr’

MOV Vinegré di Lorenzo
Dietro ogni bottiglia
c'e una storia speciale.
Lorenzo, uomo di mani
sapienti e anima gentile,
ha raccolto la ricetta di
famiglia per trasformarla
in qualcosa di unico.

La MOV Vinegré e nata
cosl, tra ricordi e

passione, nel nostro
MOV Laboratorio.

Attenzione:
CREA DIPENDENZA!

b
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catalogo -




catalogo - MOV Lab

10

Versatile e sorprendente, Vinegré € pensata per esaltare
ogni piatto. Perfetta per dare carattere a insalate

e verdure, accompagna con equilibrio carni, pesci

e preparazioni creative. Un tocco unico, capace di
trasformare ogni ricetta in un‘esperienza autentica.

MOV

VINEGRE

/

COD. ART. PESO Q.TA MINIMA
8059554630265 95 gr 12 PEZZI
8059554630258 470 gr 6 PEZZI
8059554630272 2850 gr 1PEZZO
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LE VASO-
CONSERVE

Le Vasoconserve MOV nascono dalla ricerca del nostro laboratorio e
dall'attenzione alle materie prime. Verdure fresche, lavorate con cura, per
conservare intatto il loro carattere, le qualita nutritive e offrire sapori autentici,
puliti e contemporanei. Un modo semplice e genuino per portare a tavola la
qualita e la filosofia MOV, in ogni stagione.

catalogo - MOV Lab
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INIERA AGRODOLCE
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gliori verdure frescne, lavorate singolormente per

GIARDINIERA

rispettarne gusto e consistenza. Un equilibrio di sapori
in agrodolce, puliti e contemporanei, che raccontano la COD. ART.

stagionalita e I'autenticita del nostro laboratorio.

PESO

PESO SGOC.

Q.TA MINIMA

Un classico reinterpretato con cura, pronto a portare 8059554630241
colore, freschezza e carattere sulla tua tavola.

14

560 gr

300 gr

6 PEZZ|
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" CAROTE
. IN AGRODOL.CE

arote Agrodolce MOV sono lavorate con cura
per preservarne croccantezza e colore. Un equilibrio tra 5
dolcezza e acidita che ne esalta la naturale freschezza, COD. ART. PESO PESO SGOC. Q.TA MINIMA
trasformandole in un contorno versatile e raffinato. Un
piccolo dettaglio capace di dare carattere e vivacita a ogni 8059554630210 560 gr 300 gr 6 PEZZ|

16

tavola, nel segno della qualita e della ricerca MOV LAB.
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Gli Asparagi in Agrodolce MOV nascono dalla cura per la
stagionalita e dall'attenzione alle materie prime.

Un prodotto che racconta la ricerca del laboratorio e porta
in tavola un gusto autentico, elegante e contemporaneo.
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ASPARAGI
IN AGRODOLCE
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E
-
COD. ART. PESO PESO SGOC. Q.TA MINIMA
8059554630234 560 gr 300 gr 6 PEZZ|
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FINOCCHI
| IN AGRODOLCE
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o 1y Agrodolce MOV nascono dall'incontro tra
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freschezza e delicatezza. Lavorati con attenzione nel nostro

laboratorio per conservarne croccantezza e profumo, COD. ART. PESO PESO SGOC. Q.TA MINIMA
vengono arricchiti da un equilibrio armonico tra dolcezza e
acidita. Un prodotto elegante e versatile, capace di portare 8059554630203 560 gr 300 gr 6 PEZZ|
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in tavola autenticita e gusto contemporaneo.
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avolfio Agrodolce MOV raccontano la semplicita
trasformata in eleganza. Lavorati con attenzione per
mantenerne croccantezza e personalitd, vengono esaltati
da un equilibrio armonico di dolcezza e acidita.
Un classico reinterpretato dal laboratorio, capace di
portare in tavola autenticitd e gusto contemporaneo.
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CAVOLFIORI

‘

. IN AGRODOLCE

COD. ART.

PESO

PESO SGOC.

Q.TA MINIMA

8059554630197

560 gr

300 gr

6 PEZZ|
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1y Agrodolce MOV raccontano il lato piu vivace
della nostra ricerca. Dolci e succosi, lavorati con cura per
mantenere colore e consistenza, trovano equilibrio in una
nota agrodolce che ne esalta il carattere.
Un prodotto che porta in tavola intensitd, freschezza e
tutta I'autenticitd del laboratorio MOV.

24

PEPERONI
IN AGRODOLCE

COD. ART.

PESO

PESO SGOC.

Q.TA MINIMA

8059554630227

560 gr

300 gr

6 PEZZ|
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INO E TIMO
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a semplicita e carattere. Lavorate con cura
per mantenerne morbidezza e intensitd, vengono arricchite
dalla nota speziata del peperoncino e dalla freschezza
aromatica del timo. Un abbinamento che racconta la
creativita del laboratorio e porta in tavola un gusto
autentico, deciso e contemporaneo.

MELANZANE CON
PEPERONCINO
E TIMO

COD. ART. PESO PESO SGOC.

Q.TA MINIMA

8059554630159 300 gr 250 gr

12 PEZZ|
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del'sole e la freschezza della stagionalita. Lavorati
lentamente per concentrarne il gusto, vengono arricchiti
dall'aromaticita del rosmarino e dalla nota vivace del
lime. Un abbinamento inedito e sorprendente, che porta
in tavola equilibrio, carattere e tutta I'autenticita del
laboratorio MOV.

DAT' TERINI
SOLEGGIATT
ROSMARINO E LIME

*PRODOTTO STAGIONALE

* Essendo un prodotto stagionale, non & sempre disponibile

COD. ART. PESO PESO SGOC. Q.TA MINIMA

8059554630142 300 gr 200 gr 12 PEZZ|
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ROSSO
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*PRODOTTO STAGIONALE
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* Essendo un prodotto stagionale, non & sempre disponibile
dall’attenzione per le materie prime.

RADICCHIO
IN AGRODOLCE

Lavorato con delicatezza per conservarne colore e
croccantezza, viene esaltato da un equilibrio raffinato COD. ART. PESO
di dolcezza e acidita. Un prodotto che porta in tavola

PESO SGOC.

Q.TA MINIMA

carattere e autenticitd, trasformando un ingrediente 8059554630166 300 gr
semplice in un'esperienza di gusto contemporanea.

30

250 gr

12 PEZZ|

catalogo - MOV Lab

31



catalogo - MOV Lab

32

SUGHI
PRON'TI

| Sughi Pronti MOV nascono dalla ricerca del nostro laboratorio e dall'attenzione
per la tradizione. Ricette autentiche, cucinate con ingredienti freschi e
selezionati, lavorati con tempi lenti e naturali per preservarne sapore e
carattere.

Un modo semplice e immediato per portare a tavola la qualita del bistrot e
I'autenticita della nostra cucina, ogni giorno.
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Y CARNE ¢ assico

300g

agu di Carne Classico MOV nasce dal rispetto della
tradizione e dalla ricerca del nostro laboratorio. Carni
selezionate e cotture lente si uniscono a ingredienti freschi
e genuini, per creare un sugo ricco e avvolgente. Un grande
classico reinterpretato con cura, pronto a portare in tavola
tutto il gusto autentico e la qualita di MOV.

RAGU DI

CARNE

CLASSICO

s

COD. ART. PESO

Q.TA MINIMA

8059554630173 300 gr

12 PEZZI
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SALSA AL
POMODORO
CLASSICA

*PRODOTTO STAGIONALE

SALSA CLassica

Sﬂﬂg

* Essendo un prodotto stagionale, non & sempre disponibile

La Salsa al Pomodoro Classica MOV nasce dalla semplicita \
piu autentica. Pomodori freschi e selezionati, lavorati con COD. ART. PESO Q.TA MINIMA

cura nel nostro laboratorio, danno vita a un sugo essenziale

e genuino. Un condimento pulito, versatile e senza tempo, 8059554630180 500 gr

6 PEZZI
capace di portare in tavola il sapore vero della tradizione.
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PACKAGING
MOV
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Il packaging MOV nasce per contenere molto piu di un cio che racchiudono e per trasmettere la filosofia MOV:
prodotto: custodisce un'idea. rendere ogni momento significativo, ogni pensiero
Ogni forma, ogni materiale, ogni dettaglio & stato pensato  un‘esperienza.

per trasformare un dono in un gesto che parla di ricerca,

cura e gusto. MOV non offre semplici confezioni, ma un modo nuovo

di presentare cid che scegli di regalare.
Che si tratti di una selezione di vasetti o di una bottiglia di Un elemento da tenere in mano che racconta chi
Vinegré, i nostri packaging sono progettati per valorizzare siamo: IDEA — RICERCA — GUSTO
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Un piccolo scrigno per un grande gusto.
Questo packaging MOV é pensato esclusivamente per la
Vinegré da 95 g, la sua forma piu preziosa e iconica.

MOV ,
VINEGRE 95
PACKAGING

COD. ART. DIMENSIONI Q.TA MINIMA

A147 10,9 X52X52CM 1PEZZO

ar

41
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Il tubo MOV é progettato per ospitare un unico protagonista:
1 vaso da 560 g, oppure 1da 300 g, oppure 1Vinegré da 470 g.
La forma perfetta, per un gusto alla volta.

MOV
PACKAGING
VINEGRE E
PRODOTIT A
SCELTA

COD. ART. DIMENSIONI Q.TA MINIMA

Al46 18 X1 X 11 CM 1 PEZZO

catalogo - MOV Lab
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La Gift Box MOV é pensata per racchiudere un‘esperienza
di gusto completa.

All'interno puoi inserire 1 vaso da 560 g, 2 vasi da 300
g e 1 bottiglia di Vinegré da 470 g.

=04 mp;r

M Peoagng, 509T5

Una selezione accurata delle nostre creazioni di laboratorio,

pronte per diventare un regalo autentico, elegante e ricco
di sapori.

MOV

PACKAGING
PRODOTTT A

SCELTA

Possibilita di personalizzazione della grafica da preventivare a parte.

COD. ART. DIMENSIONI

Q.TA MINIMA

A148 35,7 X28 X9 CM

1 PEZZO

catalogo - MOV Lab
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CONDIZIONI
GENERALI DI

VENDITA

1. Disposizioni generali e ambito di applicazione

1.I termini e le condizioni qui di seguito indicati (le
“Condizioni Generali di Vendita”) formano parte integrante
delle relazioni commerciali e dei contratti conclusi tra il
Venditore - Produttore (ALFMOV.srl.) e 'Acquirente non
consumatore, anche per il tramite di agente incaricato, per
la fornitura dei prodotti del Venditore (i “Prodotti”, i “Beni”)
destinati alla rivendita al Consumatore finale per il tramite
del soggetto Acquirente, ovvero per l'utilizzo da parte del
soggetto Acquirente nell’esercizio della propria attivita
professionale. Le presenti Condizioni prevalgono su ogni
altra condizione di acquisto e vendita, salva la possibilita

di specifica deroga che dovra perod essere accordata per
iscritto da parte del Venditore.

2. linvio o la consegna di qualsiasi ordine d’acquisto da
parte dell’Acquirente al Venditore, anche per il tramite
dell’agente incaricato, implica l'accettazione integrale
delle presenti Condizioni Generali di Vendita, ancorché

non sottoscritte, in quanto perfettamente conosciute e
conoscibili dall’Acquirente. Le presenti condizioni sono
riportate anche nel catalogo telematico e cartaceo dei
marchi “MOV Bistrot-cocktail” - “MOV gastronomia” -
“MOV LAB" di proprieta di ALFMOV.srl., oltre che nel listino
prezzi relativo ai medesimi prodotti.

2. Oggetto del contratto

1.Le presenti Condizioni Generali di Vendita sono volte a
disciplinare la vendita di beni alimentari di produzione del
Venditore (i “Prodotti”, i “Beni”), cosi come specificato
nell'ordine di acquisto e/o nella conferma d’ordine, con

il fine ultimo della rivendita degli stessi al consumatore
finale per il tramite dell’Acquirente, ovvero per l'utilizzo da
parte dell’Acquirente nell’esercizio della propria attivita
professionale di ristorazione e/o somministrazione di
bevande e alimenti.

2.l'Acquirente rivenditore, consapevole che l'acquisto

dei Beni di produzione del Venditore ¢ finalizzato alla
rivendita al dettaglio degli stessi, si impegna ad assicurare
la tutela dell'immagine di prodotto di alta qualita che

il Venditore - Produttore ha inteso attribuire ai propri
Prodotti, prevedendo determinati standard qualitativi per
le modalita di rivendita dei Beni di propria produzione.

A tal fine, I’Acquirente ¢ reso edotto che la rivendita dei
Beni acquistati potra avvenire solo all'interno dei propri
locali commerciali, ovvero online, purché all'interno del
proprio negozio online, senza la possibilita di avvalersi

per il commercio elettronico dei beni acquistati di
piattaforme online gestite da soggetti terzi, quali, a solo
titolo esemplificativo e non esaustivo, Amazon, Ebay etc.,
in quanto non idonei a garantire gli standard qualitativi
richiesti dal Venditore. Ugualmente, I'’Acquirente che
proceda all'‘acquisto dei Beni di produzione del Venditore
con il fine ultimo di utilizzarli nell'esercizio della propria
attivita d'impresa, si asterra dal procedere alla rivendita
degli stessi in assenza del rispetto degli standard qualitativi
imposti dal Venditore.

3.Con l'acquisto dei Beni di produzione del Venditore,
infatti, I'’Acquirente si impegna a procedere con la
rivendita degli stessi con modalita, di volta in volta da
concordarsi con il Produttore, tali da assicurare il rispetto
dellimmagine di prodotto di nicchia e di alta qualita
caratterizzante i Beni oggetto delle presenti Condizioni
Generali di Vendita. 4.L’Acquirente, inoltre, con I'acquisto
dei Prodotti dal Venditore si impegna ad assicurare che la
rivendita degli stessi sia destinata al consumatore finale;
sempre al fine di tutelare le caratteristiche sopra descritte,
quindi, I'’Acquirente si impegna a non rivendere i Prodotti
acquistati ad altro soggetto professionista.

3. Penale

1. UAcquirente, in ipotesi di violazione di quanto pattuito
nel punto che precede, anche in uno solo degli obblighi
di cui ai paragrafi 1, 2, 3 e 4, sard tenuto, ai sensi e per
gli effetti dell'art. 1382 c.c., al pagamento di una sormma
pari al 50,00% del valore dei beni rivenduti da parte
dell’Acquirente nel mancato rispetto degli obblighi di

cui al precedente punto, salva comunque la risarcibilita
dell'ulteriore e maggior danno che dovesse derivare in
capo al Venditore in conseguenza dell'inadempimento
posto in essere da parte dell’Acquirente e salvo il diritto del
Venditore di procedere con la risoluzione del contratto.

4. Offerte e Ordini

1. Le offerte del Venditore, effettuate anche per il tramite
del proprio agente incaricato, sono da considerarsi non
vincolanti. In caso di ordine da parte dell’Acquirente, questo
non sara considerato come accettato finché non & stato
oggetto di specifica conferma da parte del Venditore, che
avverra con l'invio di apposita conferma d’ordine scritta.
Ugualmente, eventuali modifiche degli ordini effettuati,
saranno prese in considerazione solo se effettuate entro il
termine di due giorni, e le stesse, tuttavia, non risulteranno

vincolanti se non in seguito a specifica approvazione scritta
da parte del Venditore.

5. Prezzi e Termini di pagamento

1. La trasmissione dell'ordine impegna I’Acquirente, se non
diversamente specificato per iscritto, ai prezzi di listino e
alle Condizioni Generali di Vendita in vigore alla data

di Conferma dell’Ordine. | prezzi di vendita sono
periodicamente aggiornati dall‘azienda sulla base dei listini
disponibili a semplice richiesta.

2.1l pagamento dovra essere effettuato, salvo diverso
accordo scritto, con le modalita di pagamento indicate
nella Conferma d’Ordine, ovvero nella fattura emessa in
seguito all’esecuzione dell'ordine, che potranno variare

tra le seguenti modalita:pagamento a mezzo di ricevuta
bancaria, a mezzo bonifico bancario presso l'istituto
bancario indicato dal Venditore, pagamento anticipato

o mediante contrassegno intestato a ALFMOV.srl da
consegnare esclusivamente al corriere incaricato. |l
pagamento a mezzo ricevuta bancaria, invece, comporta
I'obbligo di pagare un contributo per le spese di incasso,
pari ad € 2,50.

3.l pagamenti valgono come effettuati solo quando
I'importo e definitivamente a disposizione del Venditore.
Eventuali pagamenti o titoli fatti ad agenti, rappresentanti,
dipendenti o collaboratori del Venditore, non saranno
considerati validi. Eventuali pagamenti in contrassegno
resi al Corriere incaricato, invece, dovranno essere intestati
direttamente a ALFMOV e saranno considerati validi solo
quando l'importo sard effettivamente messo a disposizione
del Venditore.

4.] pagamenti effettuati dall’Acquirente senza specifica
indicazione dell'imputazione, verranno imputati dal
Venditore al saldo delle fatture insolute pit vecchie con
maggiorazione dei costi e degli interessi di mora medio
tempore maturati cosi come previsti al punto 5.4 delle
presenti Condizioni Generali di Vendita. 5.Per i contratti

di cui al comma 1 dell‘art. 62 del D.I. 24 gennaio 2012 n. 1,
convertito con modifiche nella Legge n. 24/03/2012 n. 27
(ovvero per i contratti aventi ad oggetto la cessione dei
prodotti agricoli e alimentari, ad eccezione di quelli conclusi
con il consumatore finale), si precisa che il mancato
rispetto del termine previsto dal comma 3 dell’art. 62
(pagamento del corrispettivo entro il termine di trenta
giorni per le merci deteriorabili, come indicate nel comma 4
del predetto art. 62, entro il termine di sessanta giorni per

tutte le altri merci) determinera l'applicazione automatica
e senza necessita di previa messa in mora, dal giorno
successivo al predetto termine, degli interessi, il cui saggio
inderogabile e pari al tasso degli interessi legali di mora
come previsto dall’art. 5, comma 2 del D. Lgs. n. 231/2002,
maggiorato di ulteriori due punti. 6.L'invio della conferma
d’'ordine e/o del documento di trasporto assolvera agli
obblighi previsti dal comma 1 dell‘art. 62 D.L. 1/2012.
7.Nell'ipotesi di ritardato pagamento, o nell'ipotesi in cui
siano state richieste o promosse procedure concorsuali,
ovvero nell'ipotesi di dubbi sulla solvibilita dell’Acquirente,
il Venditore potra sospendere le forniture non ancora
evase, ovvero, ai sensi e per gli effetti dell‘art. 1186 c.c.,
dichiarare I'acquirente decaduto dal beneficio del termine
concesso, con la richiesta del pagamento immediato di
quanto dovuto per le forniture gia eseguite e non ancora
saldate. 8.L'Acquirente, inoltre, salvo specifico accordo
con il Venditore, non ha diritto di effettuare alcuna
compensazione, trattenuta o riduzione, tranne nel caso

in cui la propria domanda sia stata definitivamente e
giudizialmente accolta. LAcquirente, infatti, &€ obbligato
al pagamento integrale del prezzo anche in caso di
contestazioni operando la clausola solve et repete ai sensi e
per gli effetti dell'art. 1462 c.c..

6. Termini e modalita di consegna

1. Salvo diversa specifica pattuizione tra le parti, i Prodotti
ordinati vengono consegnati in via indicativa nel termine
di dieci giorni lavorativi dall'invio dell’'ordine. Qualsiasi
termine di consegna, compreso quello poc‘anzi indicato,
tuttavia, deve intendersi come puramente indicativo e non
vincolante per il Venditore e in ipotesi di forza maggiore o
caso fortuito, il Venditore si riserva la facolta di prorogare il
temine di consegna fino al momento della cessazione della
forza maggiore o del caso fortuito, senza che I'Acquirente
possa annullare 'ordine o richiedere il risarcimento dei
danni.

2.Salvo patto contrario, i Prodotti si intendono venduti
“franco stabilimento del Venditore” ovvero “Ex-Works".

3.1l trasporto, ancorché organizzato dal Venditore su
richiesta e/o nell'interesse dell’Acquirente, & sempre a spese
e a rischio di quest’ultimo.

4.Per consegne con importo netto inferiore a €350,00
(trecentocinquanta/00) verra applicato un contributo per
le spese di trasporto pari a €25 (venticinque/00) oltre IVA.
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CONDIZIONI
GENERALI DI

VENDITA

7. Onere di verifica in capo all’Acquirente e denunzia di
eventuali vizi

1. Al momento della presa in consegna dei Prodotti,
I’Acquirente dovra immediatamente verificare
I'imballaggio, la quantita e la qualita

dei Prodotti.

2. Qualora I’Acquirente ravvisi una rottura dell'imballaggio,
si dovra procedere con il ritiro della merce con l'opzione
“accettazione con riserva specifica” da annotarsi sul
modulo di consegna del corriere. Nello stesso giorno

della consegna, inoltre, I’Acquirente che abbia ravvisato
una rottura dell'imballaggio dovra, altresi, darne anche
specifica indicazione al Venditore. La contestazione dovra
avvenire a mezzo comunicazione scritta. Al verificarsi

di tale eventuadlita il Venditore, salva la disponibilita dei
prodotti acquistati, provvederd a sostituire i prodotti che
risultino essere stati consegnati con un imballaggio non
integro.

3. Nell'ipotesi in cui I'’Acquirente, pur ravvisando una rottura
nell'imballaggio, non provveda al ritiro con le modalita di
cui al precedente paragrafo 2), il venditore non emettera
alcun rimborso.

4.In ipotesi, invece, di contestazioni circa la quantita e
qualita dei Prodotti consegnati, vi dovra essere specifica
contestazione scritta al Venditore entro e non oltre un
giorno dalla data di consegna. Solo in questo caso, sempre
salva la disponibilita dei Prodotti, il Venditore potra
procedere alla sostituzione dei Prodotti consegnati che
siano risultati difformi, in numero o in qualita-tipologia,
rispetto a quanto riportato nell’ordine e nella relativa
conferma d’ordine, ovvero all'integrazione dei Prodotti
consegnati.

5. Diversamente i Prodotti consegnati saranno considerati
come accettati da parte dell’Acquirente e non saranno
possibili ulteriori contestazioni circa I'imballaggio, la
quantita o la qualita dei Prodotti consegnati rispetto a
quanto riportato nella Conferma d’Ordine.

6. Ogni contestazione di vizi circa i Prodotti acquistati,
invece, dovra essere rappresentata al Venditore entro e
non oltre il termine di otto giorni dalla consegna, ovvero
entro e non oltre il termine di otto giorni dalla scoperta
dell’eventuale vizio occulto, sempre entro i termini di legge
ed entro il limite del termine di scadenza del Prodotto.

7. La comunicazione di eventuali vizi riscontrati sui
Prodotti dovra avvenire entro i termini sopra descritti, in
forma scritta con invio di contestazione all’indirizzo p.e.c.

cafemovida@legalmail.it, ovvero a mezzo raccomandata
da inviarsi presso la sede legale del Venditore.

8.Nella comunicazione di cui al precedente punto,
I’Acquirente dovra dare puntuale e precisa indicazione dei
vizi contestati, indicandone I'ammontare, la tipologia e
allegando, ove possibile, documentazione fotografica degli
asseriti vizi. A fronte della comunicazione di cui sopra, il
Venditore si riserva il diritto di procedere con I'esecuzione
di verifiche sul prodotto che si presume essere viziato; a

tal fine I'’Acquirente, a proprie spese e previo accordo con il
Venditore, dovra procedere con l'invio di un campione del
Prodotto viziato presso la sede legale del Venditore.

9.Gli eventuali rimedi azionabili per la presenza di vizi del
Prodotto, potranno essere fatti valere solo con riferimento
ai singoli Prodotti viziati e non all’intero lotto e/o ordine e/o
fornitura.

10. Diversamente, in ipotesi di mancata contestazione

con i modi e nei termini sopra decritti, i Prodotti saranno
considerati come accettati da parte dell’Acquirente e il
Venditore non sard obbligato ad accettare resi di Prodotti.

8. Termini di garanzia

1. Il Venditore garantisce la conformita dei prodotti; per
conformita si intende che essi corrispondano per qualita e
tipo a quanto

stabilito nel contratto e che siano esenti da vizi che
possano renderli non idonei all’'uso a cui sono destinati.

| campioni, le indicazioni contenute nei dépliant o le
informazioni risultanti da altro materiale pubblicitario
non sono vincolanti e non contengono alcuna promessa
di qualita in relazione ai Prodotti. Tutte le preparazioni
necessarie per la produzione dej Prodotti messi in vendita
dal Venditore, invero, sono fatte a mano con l'utilizzo di
materie prime fresche, con l'inevitabile conseguenza che
ogni singolo Prodotto € unico; l'eventuale presenza di
difformita estetiche rispetto alla riproduzione fotografica
del Prodotto presente su dépliant o altro materiale
informativo e/o pubblicitario, pertanto, non potra essere
considerata quale vizio del Prodotto medesimo.

2.l Venditore, inoltre, garantisce le caratteristiche
intrinseche del Prodotto, non garantendo la qualita del
Prodotto che venga utilizzato all'interno di altre produzioni
alimentari. La garanzia di conformita del Prodotto, altresi,
presuppone un corretto uso da parte dell’Acquirente dei
Prodotti acquistati; la garanzia di conformita, pertanto,
non opererd in caso di uso non corretto dei beni, ovvero in

caso di conservazione non conforme alle indicazioni date
dal Venditore. Sarda onere dell’Acquirente fornire la prova di
aver effettuato un corretto uso dei Prodotti acquistati. La
presente garanzia, inoltre, si intende limitata al prodotto
integro, correttamente conservato ed entro il temine di
scadenza riportato sulla confezione dello stesso.
3.l'eventuale vizio di conformita dei Prodotti dovra essere
denunciato nei termini e con le modalita indicate al
precedente punto 7); in caso contrario il Prodotto sara
considerato conforme e il Venditore non sara tenuto a
rispondere in alcun modo.

9. Proprieta intellettuale

1. UAcquirente riconosce espressamente che i marchi,
nomi di commercio o altri segni distintivi apposti sui Beni
di produzione del Venditore sono di esclusiva proprieta

del Venditore stesso e che, pertanto, non possono essere
alterati, modificati, rimossi o cancellati in qualsiasi modo.
LAcquirente ha il limitato diritto di uso dei marchi, nomi di
commercio o altri segni distintivi, cosi come di ogni altro
diritto di proprietda industriale o know-how produttivo e
commerciale incorporato nella merce e che rimane di
proprietd esclusiva del Venditore, al solo e limitato fine

di rivendere la merce al pubblico. Ogni diverso utilizzo
della proprieta intellettuale del Venditore da parte
dell’Acquirente, se non espressamente concesso per
iscritto, si intendera violazione da parte dell’/Acquirente
dei predetti diritti esclusivi del Venditore, anche sotto il
profilo della responsabilita contrattuale e, come tale, sara
propriamente perseguito.

2. Qualsiasi dato ed informazione (sia in forma cartacea,
sia su supporto elettronico) che dovessero venire
consegnati all’Acquirente, rimangono di esclusiva proprieta
del Venditore e costituiscono supporto per una migliore
rappresentazione dei Prodotti e sono indicativi delle
prestazioni del Prodotto stesso; I’Acquirente, quindi, si
impegna a non riprodurli, a non divulgarli a terzi e ad
assumere altresi le opportune cautele nei confronti del
proprio personale al fine di garantirne la tutela.

10. Risoluzione

1.1l Venditore, in ipotesi di mancato pagamento, parziale o
totale di quanto dovuto dall’Acquirente secondo i tempi e
le modalita previste, salva sempre la possibilita di avvalersi
della facolta di richiedere 'adempimento del contratto,
potra risolvere il contratto di vendita, anche senza

preavviso, mediante dichiarazione della propria volonta

di risoluzione, comunicata per iscritto all’Acquirente.
L'eventuale mancato e/o ritardato pagamento entro i
termini pattuiti, infatti, costituisce ipotesi di clausola
risolutiva espressa ai sensi e per gli effetti dell'art. 1456 c.c..
2. Anche il mancato rispetto degli obblighi di cui al punto
2, anche se previsti in uno solo dei paragrafin. 1, 2, 3 e 4,
costituisce condizione per I'esercizio della clausola risolutiva
espressa ai sensi e per gli effetti dell'art. 1456 c.c., con
possibilita quindi per il Venditore di risolvere il contratto di
vendita, anche senza preavviso, mediante dichiarazione
per iscritto.

11. Privacy

1.1l Venditore informa I'’Acquirente che I'utilizzo ed

il trattamento dei dati personali conferiti avverra
esclusivamente nei termini e nei modi indicati nella
informativa in materia di protezione dei dati personali
fornita separatamente ai sensi del Reg. UE n. 2016/679
(GDPR) e del D. Lgs. 196/2003 cosi come modificato dal
D.Lgs n. 10172018 e successive eventuali modifiche.

12. Legge Applicabile e Foro Competente

1. Per ogni controversia relativa ai rapporti contrattuali qui
disciplinati, fatta salva la facoltadi una diversa scelta del
Venditore, sard competente I‘autoritd giudiziaria italiana
ed in specie il Tribunale di Pordenone e la legge applicabile
sara quella italiana. Per I'eventuale preventivo esperimenti
delle procedure di Mediazione oppure di Negoziazione
Assistita la sede sara comunque in Pordenone.

2.0ve le presenti Condizioni venissero tradotte in una
qualsiasi lingua straniera, resta espressamente inteso

che in caso di conflitti circa la loro interpretazione, varra
sempre e solo la versione predisposta in lingua italiana.

13. Disposizioni Finali

1.linvaliditda in tutto o in parte di singole disposizioni

delle presenti Condizioni Generali di Vendita non inficia la
validita

delle restanti previsioni.

2.Tutte le comunicazioni riguardanti i contratti oggetto
delle presenti Condizioni Generali di Vendita devono essere
fatte per iscritto e si riterranno validamente effettuate se
inviate a mezzo pec all'indirizzo cafemovida@legalmail.it,
ovvero a mezzo raccomandata a.r. all'indirizzo della sede
legale del Venditore.
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SEASONAL PRODUCTS: not always available
All prices listed in this document are VAT included.

Printed images may not perfectly reproduce the colors and
tones of our products. The company reserves the right to
make any changes deemed necessary for the continuous
improvement and updating of its products.
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